Razpisna dokumentacija


PRILOGA I   
KAKOVOSTNE ZAHTEVE NAROČNIKA GLEDE ŽIVIL

I. SPLOŠNO
Ponudniki morajo pri pripravi ponudbe upoštevati, da so porabniki živil šoloobvezni otroci, pri katerih je zelo pomembno, da zaužijejo »zdrava« in kvalitetna živila. Ob tem je zelo pomembno, da so predvsem sezonsko sadje in zelenjava domačih pridelovalcev, saj s tem živila zaradi skladiščenja in prevoza ne izgubljajo na kvaliteti. Vsa ponujena živila morajo v celoti ustrezati vsem veljavnim predpisom,  normativom in standardom, ki veljajo na področju živil (proizvodnje / pridelave, predelave, obdelave, pakiranja, skladiščenja in transporta) v Republiki Sloveniji in EU. 
Živila morajo biti neoporečna in ne smejo vsebovati sestavin, ki so škodljive zdravju ali sestavin, ki bi z veljavnimi predpisi presegale vrednost vsebovanja posameznih sestavin v živilih, živila ne smejo vsebovati GSO – gensko spremenjene organizme. 

Za zagotovitev kvalitete mora ponudnik zagotoviti tudi, da so prehranski artikli v ustrezni embalaži in na ustrezen način pripeljani naročniku. Podrobnejše zahteve so opisane v Priročniku z merili kakovosti za živila v vzgojno-izobraževalnih ustanovah (v nadaljevanju Priročnik), dostopnem na internetni strani Ministrstva za zdravje in sicer:

http://www.mz.gov.si/si/medijsko_sredisce/novica/browse/2/article/698/5805/27ffce8a04/?tx_ttnews%5Byear%5D=2008
Ponudnik mora naročniku ponuditi prehranske artikle I. kvalitete. Naročnik želi, da ponudniki ponudijo lokalno pridelana živila z višjo kakovostjo iz shem kakovosti (evropske in nacionalne sheme kakovosti – izbrana kakovost, integrirana pridelava, Demeter, Biodar, biodinamična  pridelava…) z vidika večje svežine in nižjih okolijskih obremenitev pri prevozu, torej lokalna živila slovenskih pridelovalcev in predelovalcev. S tem bo prehrambena veriga čim krajša in ogljični odtis čim manjši  (Uredba ZeJN,  Ur.l. RS 51/2017).
Naročnik zahteva, da:

- izbrani dobavitelji upoštevajo zahteve iz te razpisne dokumentacije v zvezi z razpisanimi živili in kvaliteto živil,

- izbrani dobavitelji spoštujejo zahteve naročnika, ki se nanašajo na težo posameznih živil, ki so navedena v tej razpisni dokumentaciji in ki bodo predmet naročila in mu ne dobavljajo živil, ki bi imela manjšo ali večjo težo,

- da izbrani dobavitelji spoštujejo in upoštevajo zahteve naročnika glede rezanih živil,

- so cene rezanih (konfekcioniranih živil) in živil v kosu enake, razen v primeru, da je v obrazcih predračuna drugače navedeno,

- so živila s čim manj aditivi, konzervansi in zdravju škodljivih snovi, ne glede na morebitno dovoljene vrednosti, določene z veljavnimi predpisi,

- da so vsa ponujena in dobavljena živila I. kvalitete,

- da so vsa živila neoporečna, pakirana v skladu z veljavnimi predpisi in opremljena z zakonsko predpisanimi deklaracijami,

- ob dobavi ni preteklo več kot 1/3 roka uporabe.
Naročnik želi, da ponudniki ponudijo:

- čim več živil, ki imajo enega od uradno priznanih znakov kvalitete (kakovosti),

- eko živila iz lokalne pridelave,

- živila slovenskega izvora,

- živila s čim manj nasičenimi maščobnimi kislinami,

- živila, ki sodijo med varovalna živila in varujejo zdravje.

II. POSEBNE ZAHTEVE PO NEKATERIH SKUPINAH ŽIVIL
MESO in MESNI IZDELKI, PERUTNINA IN PERUTNINSKI IZDELKI

Prehrambni artikli  morajo ustrezati vsem materialnim predpisom, standardom in pogojem, ki urejajo to področje. 
Ponudnik mora naročniku dobavljati sveže, ohlajeno  meso, I. kvalitete, ki mora biti označeno s poreklom oziroma izvorom mesa. Zaželeno je, da so meso in izdelki slovenskega izvora. Naročnik si pridržuje pravico od dobavitelja zahtevati potrdila o odkupu živine oziroma lastni vzreji in potrdilo veterinarskega zavoda o zdravstvenem stanju pošiljke. Zamrznjeno, globoko zamrznjeno ali odmrznjeno meso bo naročnik zavrnil.  Dobavitelj mora zagotoviti, da odstopanja v teži posameznega kosa niso večja od +/- 3%, za enak procent pri teži ne sme odstopati celotna dobavljena količina mesa oziroma mesnih izdelkov.

Ne glede na vrsto mesa, naročnik zahteva očiščeno meso – 0 % odpadka.
Dobavitelji bodo morali dostaviti meso in mesne izdelke v transportnih sredstvih s hladilnimi napravi, tako, da se hladilna veriga ne prekine.
Kjer je to  zahtevano, mora biti izkoščičeno, razrezano na manjše dele, pri tem pa je potrebno odstraniti vso odvečno maščobo in loj. Naročnik zahteva meso, ki je pravilno uležano in transportirano. 

Razrez na zrezke in mletje se bo pripravljalo po dogovoru. Cena konfekcioniranega mesa in izdelkov mora biti enaka ceni mesa in izdelkov v kosu. Meso in izdelki ne smejo biti okuženi z zdravju škodljivimi mikroorganizmi ali vsebovati toksične snovi.
Izbrani dobavitelj mora na spremni dokumentaciji (dobavnici) označiti poreklo oziroma izvor mesa,  dokazilo, da živali ob zakolu niso bile starejše od 30 mesecev, št. obrata in veterinarsko potrdilo v skladu z veljavnimi predpisi. Pri dnevni dobavi eko mesa bo dobavitelj priložil še ustrezen certifikat o poreklu mesa.
Okus vseh mesnih izdelkov (hrenovke, salame....) mora biti prilagojen otrokom (manj slani, mastni in začinjeni). Dobavitelj mesnih izdelkov mora posredovati naročniku poročila oziroma izvide o rezultatih mikrobioloških in kemičnih analiz, če naročnik tako zahteva. V kolikor tega ne bo storil, bo to razlog za odpoved okvirnega sporazuma. Po potrebi naročnik naroča tudi narezano salamo, cena narezane salame mora biti enaka ceni v kosu. Salama mora biti narezana na isti dan, kot je dostava naročniku.
Pri perutninskem mesu bo naročnik naročal le perutninsko meso razreda A. Vsi perutninski izdelki morajo imeti znak varovalnega živila. Na dobavnici morajo dobavitelji navesti ime proizvajalca in navesti razred dobavljenega mesa.  Kosi morajo biti nepoškodovani, čisti, brez tujega vonja, prosti vidnih krvnih madežev, brez zdrobljenih kosti ali anatomskih deformacij, dobro izoblikovani, mesnati, prekriti s tanko plastjo maščobe. Naročnik bo naročal sveže in ohlajeno perutninsko meso. Zamrznjeno, globoko zamrznjeno ali odmrznjeno perutninsko meso bo naročnik zavrnil.  Perutninsko meso je lahko zamrznjeno le v primeru, da je takšnega naročnik naročil. Na zahtevo naročnika mora ponudnik predložiti potrdilo veterinarskega zavoda o zdravstvenem stanju pošiljke. Ne glede na vrsto mesa, naročnik zahteva očiščeno meso – 0 % odpadka. Transport ohlajenega svežega mesa perutnine se sme vršiti s prevoznimi sredstvi, ki so ustrezno higiensko vzdrževana in v katerih je zagotovljeno ohranjanje čimbolj konstantne temperature svežega mesa, ki v globini mišic ni višja od + 4°C. Sveže meso mora biti med transportom in razkladanjem zaščiteno s higiensko ustreznim materialom, ki ne prepušča vode in masti. Prevažati se sme samo v kovinskih in plastičnih posodah ali kartonskih škatlah.
MLEKO IN MLEČNI IZDELKI in EKO MLEKO IN MLEČNI IZDELKI

Mleko in mlečni izdelki morajo glede kakovosti, zdravstvene ustreznosti, pogojev za proizvodnjo in promet z živili živalskega izvora, označevanja ustrezati vsem veljavnim zakonodajnim predpisom v RS (EU). 
Vozila in posode, ki se uporabljajo za prevažanje pasteriziranega mleka, morajo biti opremljene tako, da se lahko ves čas med prevozom ohranjajo zahtevane temperature. Med prevozom temperatura pasteriziranega mleka, ki se prevaža v cisternah, malih pakiranjih, posodah in vrčih, ne sme presegati + 6 °C,temperatura mlečnih izdelkov ob dostavi ne sme presegati 8°C. Površine in vsak drugi del, ki lahko pride v stik z mlekom, mora biti izdelan iz gladkega materiala, ki se zlahka pere, čisti in razkužuje, je odporen na korozijo in ne prenaša snovi v mleko v takih količinah, ki bi ogrozile zdravje ljudi, škodovale sestavi mleka ali škodljivo vplivale na njegove organoleptične lastnosti, embalažna enota mleka mora biti takšna, da se mleko med transportom ne razliva, da se izključi možnost sekundarne kontaminacije in da je manipulacija v kuhinji enostavna. 
Embalažne enote box 10/1 ali več in TR 1/1 morajo biti zložene v primernih, higiensko neoporečnih embalažnih nosilkah. Na zahtevo naročnika mora biti omogočeno rezanje in individualno pakiranje raznih vrst sirov. 
Upravičenost reklamacij nastane takrat ko: 
- je mleko in mlečni izdelki z vidnimi napakami na embalaži (napihovanje, slabo varjeni pokrovčki, mehanske poškodbe, ki so posledica manipulacije med transportom) 
- je mleko in mlečni izdelki neznačilnega vonja, okusa in barve 
-mleko in mlečni izdelki so imeli ob dobavi pretečen rok trajanja. 
Na vsaki embalažni enoti mora biti pri celotni dnevni dobavi isti rok trajanja. Mlečni izdelki morajo vsebovati tak % mlečne maščobe in biti pakirani v tako embalažno enoto, kot je navedeno v razpisu. 
Dobavitelj mora zagotoviti varnost živil v skladu prehranske politike in državne zakonodaje. Postopki predelave in distribucije morajo biti taki, da mikrobiološka kontaminacija izdelka ob pravilnem ravnanju ni možna. 
Dobavitelj mora blago dostaviti v transportnih sredstvih s hladilnimi napravami in tako zagotoviti neprekinjeno hladilno verigo v skladu s HACCP sistemom. 
JAJCA
Jajca morajo ustrezati vsem veljavnim predpisom v RS in EU o kakovosti in neoporečnosti. Nadzor nad proizvodnjo jajc mora nadzirati ustrezen republiški zavod, dobavitelj pa mora zagotavljati ustrezen transport, s katerim bo zagotovljena konstantna temperatura izdelka do max. 10 stopinj. Ponudnik jajc mora na vsakih 6 mesecev naročniku posredovati potrdilo o zdravstveni ustreznosti živil (laboratorijske izvide in veterinarsko spričevalo). Ponudnik mora imeti tudi vpeljan sistem dela po HACCP za proizvodnjo in promet z živili in tekoče voditi vso potrebno dokumentacijo. Proizvajalec/ponudnik mora predložiti potrdilo za rejo kokoši nesnic.
Naročnik zahteva jajca »A« razreda, glede na maso razvrščena v razred L (od 63 do 73 g ). Biti morajo popolnoma sveža, brez priokusa krmila. Pakirana morajo biti na platoje in v zbirno kartonsko embalažo, cela pošiljka mora biti označena z istim rokom uporabe oz. datuma pakiranja in enake razvrstitve v razrede glede na kakovost in maso. Jajca morajo biti brez prisotnosti organskega onesnaženja (fekalije, kri..). Ne smejo biti natrta in morajo biti brez razpok v lupini in membranah. Ponudnik mora zagotoviti dostavo jajc, ki niso starejša od 3 dni. Jajca morajo biti žigosana z registrsko številko proizvajalca, označbo o načinu reje in države porekla.
KRUH IN PEKOVSKI IZDELKI, ŽITA, MOKE, TESTENINE in ZAMRZNJEN PROGRAM in EKO KRUH

Prehrambni artikli morajo ustrezati vsem materialnim predpisom, standardom in pogojem, ki urejajo to področje.  

Za kruh in pekovsko pecivo naročnik zahteva, da je dnevno sveže. Kruh in pekovsko pecivo mora biti narejeno iz moke različnih tipov, vode, kvasa in soli. Kot dodatne sestavine kruha so lahko tudi druga živila, ki jih opredeljujejo pravilniki. Kruh in pekovsko pecivo mora biti v skladu z vsemi veljavnimi predpisi glede zdravstvene ustreznosti živil ter kakovosti kruha in pekovskega peciva in zahtevami naročnika. Kruh in pekovsko pecivo mora biti primerno pečeno, z lepo zapečeno skorjo in ne zažgano. Okus in vonj morata biti prijetna in značilna za posamezen tip kruha oziroma posamezno vrsto pekovskega peciva, prav tako mora biti primerna tekstura kruha oziroma pekovskega peciva. Kruh in pekovsko pecivo lahko vsebuje le vrsto in količino posameznega aditiva v skladu z veljavnimi predpisi in Uredbo Komisije (ES) št. 1129/2011, ki navaja, da se v kruh s sladom kot barvilo lahko dodajo tudi karameli. Uporaba drugih barvil ni dovoljena. 
Vsa žita in mlevski izdelki morajo biti pakirani v papirnatih vrečah zahtevane teže.
Dobavitelj je dolžan dostaviti blago v transportnih sredstvih s hladilnimi napravami, tako da se hladilna veriga ne prekine. Odmrznjena in ponovno zamrznjena živila ali premalo zamrznjena živila  bo naročnik zavrnil. 
Ponudniki naj v svoji ceni upoštevajo morebitne posebne zahteve naročnika glede na konkretno sukcesivno naročilo (narezan kruh, prerezane žemlje ...). Ponudnik mora, v primeru da bo izbran, dostavljati živila pod zgoraj navedenimi sklopi v količinah in v pakiranju, kot ga bo zahteval in potreboval naročnik. V nasprotnem primeru bo neupoštevanje naročila naročnika kršitev pogodbe. Ponudniki morajo pri pripravi ponudbe upoštevati gramature določenih artiklov oz. ponudbo pripraviti v skladu z normativi in standardi, ki veljajo za naročnika in jih naročnik tudi zahteva.
ZAMRZNJENI IZDELKI IZ TESTA
Izdelki ne smejo vsebovati zdravju škodljivih substanc (toksinov, patogenih mikroorganizmov,..), zlasti pa ne smejo prekoračiti z zakonskimi predpisi določene količine aditivov, barvil in ostalih kemičnih substanc, organoleptične lastnosti morajo ustrezati predpisanim normativom.
Dobavitelj je dolžan dostaviti blago v transportnih sredstvih s hladilnimi napravami, tako da se hladilna veriga ne prekine. 
Transport globoko zamrznjenih pekarskih izdelkov mora omogočati ohranjanje konstantne temperature zamrznjenih živil na –18 °C ali nižje.
Naročnik zahteva od dobavitelja stroge higienske normative v celotnem procesu proizvodnje, skladiščenja in distribucije v skladu s predpisi in HACCP sistemom. 
Velikost posameznega kosa (cmoki, svaljki,..) mora omogočiti oblikovanje otroške porcije.  Naročnik ni dolžan sprejeti transportnega pakiranja in po potrebi lahko naroča tudi po posameznih komadih.
ŽITA IN MLEVSKI IZDELKI  / TESTENINE DURUM
Vsi izdelki morajo ustrezati vsem predpisanim pravilnikom o kakovosti, mikrobiološki neoporečnosti in količinah toksičnih snovi. Organoleptične lastnosti morajo ustrezati predpisanim normativom, dobavitelj pa mora zagotoviti stroge higienske normative v procesu proizvodnje, skladiščenja in distribucije  v skladu s predpisi in HACCP sistemom. 
Moke morajo glede kakovosti, zdravstvene ustreznosti in označevanja ustrezati vsem veljavnim zakonodajnim določbam veljavnim v RS (EU). Moka mora biti iz prvorazrednih surovin.
Testenine morajo biti valjane iz durum moke in se po 1,5 ure po tem, ko so skuhane in stojijo pri temperaturi 75- 85 stopinj C, ne smejo razkuhati. Testenine morajo biti pakirana v embalažo primerna za živila. Pakiranje mora biti v originalni enoti, izdelek mora biti zaščiten pred zunanjimi vplivi. Živilo v kartonasti transportni embalaži mora biti dodatno zaščiteno z ovojnim materialom.
SVEŽA ZELENJAVA IN SADJE (konvencionalno in eko)

Prehrambni artikli morajo ustrezati vsem materialnim predpisom, standardom in pogojem, ki urejajo to področje. Zaželeno je, kjer je to mogoče, da je blago domačega/slovenskega (lokalnega) izvora.
Ponudnik naj pri izdelavi ponudbe pri svežem sadju in zelenjavi upošteva, da se v posameznih letnih časih največ uporablja sezonsko sadje in zelenjava in da bo naročnik spremljal spreminjanje cen na trgu. Naročnik zahteva od ponudnikov obvezen odvoz embalaže tako nepovratne kot povratne. Naročnik bo priznal le neto težo blaga. Pri vsaki dobavi artiklov pod zgoraj navedenim sklopom, mora dobavitelj na dobavnici navesti kakovostni razred dobavljenega blaga in sorto.
Naročnik zahteva sadje in zelenjavo kvalitete razreda I.
Sadje in zelenjava mora biti sveže, primerne zrelosti, brez gnitja, plesni ali škodljivcev in nepoškodovano.
Dobavljeno sadje in zelenjava mora biti brez vmesnih poškodovanih plodov. Prepovedana je vsaka genska spremenjenost sadja in zelenjave.
Vsako dostavo mora spremljati ustrezen dokument iz katerega so razvidne vse lastnosti dobavljenega blaga in poreklo. Embalaža je last dobavitelja, ki mora zanjo poskrbeti in sproti odvažati. Naročnik pokriva samo stroške odpadka, ki so posledica lupljenja, odstranitve koreninskega dela ter minimalni odstotek kala skladno s Pravilnikom o kakovosti sadnih, zelenjavnih in gobjih izdelkov ter pektinskih preparatov. Prekomerni kalo, ki nastane zaradi neustreznega transporta, škodljivcev, bolezni ali drugih dejavnikov, krije dobavitelj.
Transport svežega sadja se mora vršiti v za to namenjenih ustrezno higiensko vzdrževanih prevoznih sredstvih, ki morajo omogočati transport občutljivega svežega sadja pri konstantni za sadje najprimernejši temperaturi (do 12 °C).
Dobavitelj mora blago dostaviti v transportnih sredstvih s hladilnimi napravami tako, da zagotovi neprekinjeno hladilno verigo v skladu s HACCP sistemom.
V primeru, da bo obstajal sum na kemijsko neustreznost sadja (prevelika prisotnost gnojil, sredstev za zatiranje škodljivcev in škropiv), bomo vzorec poslali na analizo v pooblaščen laboratorij, stroške analize pa bo nosil ponudnik oz. pridelovalec.
Blago z oznako »Bio ali Eko« mora imeti na embalaži ustrezne oznake in mora biti odpremljeno z ustreznimi veljavnimi certifikati ob vsaki dostavi.
RIBE IN MORSKI SADEŽI

Za vse artikle se zahteva, da morajo biti I. Kvalitete .  
Blago in izdelki morajo ustrezati vsem predpisanim pravilnikom o kakovosti, mikrobiološki neoporečnosti in količinah toksičnih snovi. Zamrznjeni izdelki morajo biti pakirani v kartonski embalaži, znotraj obloženi s čistim materialom, ki ne prepušča vode. Posamezni bloki zamrznjenega izdelka morajo zaradi lažjega ločevanja biti zaščiteni z nepropustnim materialom. Uvožen izdelek v izvirnem pakiranju mora na embalaži imeti deklaracijo v slovenskem jeziku, ki mora vsebovati vse zakonsko določene parametre. Ponudnik mora na spremni dokumentaciji (dobavnici) za ribe označiti poreklo oziroma izvor rib. Ponudnik mora zagotoviti pravilno označevanje rib v skladu z Zakonom o standardizaciji in drugimi predpisi, ki veljajo v Republiki Sloveniji in EU( označen mora biti datum zamrznitve in rok uporabe ter oznaka zdravstvene ustreznosti). 
Na zahtevo naročnika mora ponudnik predložiti potrdilo veterinarskega zavoda o zdravstvenem stanju pošiljke. Odmrznjene in ponovno zamrznjene ali slabo zamrznjene ribe bo naročnik odklonil. Ponujene ribe in vodni organizmi morajo biti očiščeni in I. kakovostnega razreda. 
Fileji mora biti brez kože in brez kosti, njihova teža mora biti od 180 do 200g. Po odtajanju se fileji ne smejo sprijemati. Plasti filejev morajo biti med sabo ločene s folijo. Pri termični obdelavi fileji ne smejo razpadati. Ribe morajo biti zamrznjene po plasteh, s tem da je ena plast en sloj rib (ne pa kocka). Dobavitelj mora zagotoviti dobavo izdelka, pri katerem na dan dobave ni pretekla več kot polovica celotnega roka uporabe. Izdelki morajo biti embalirani in označeni v skladu z veljavno zakonodajo. Temperatura zamrznjenih rib oz. izdelkov mora biti stabilna in med transportom v celotnem izdelku vzdrževana vsaj na –18°C. Dobavitelj mora blago dostaviti v transportnih sredstvih s hladilnimi napravami in tako zagotoviti neprekinjeno hladilno verigo v skladu s HACCP sistemom.
MED

Tehnične zahteve:
– Prevoz mora biti v skladu z vsemi veljavnimi predpisi in opravljen na način, da je živilo zaščiteno pred zunanjimi vplivi.
– Način pakiranja mora biti za vsako živilo v skladu z zahtevami naročnika, navedenimi pri opisu posameznega živila v obrazcu ≫Predračun≪ in vsemi veljavnimi predpisi.
– Embalaža mora biti za vsako živilo v skladu z vsemi veljavnimi predpisi.
– Med mora biti označen v skladu s pravilnikom o splošnem označevanju predpakiranih živil oziroma v skladu s pravilnikom o splošnem označevanju živil, ki niso predpakirana.
– Pri označevanju medu morajo biti upoštevani tudi drugi predpisi, zlasti tisti, ki urejajo zdravstveno ustreznost živil in kakovost medu.
– Med mora biti označen tudi skladno z Uredbo (EU) št. 1169/2011.

Kakovostne zahteve:

– Med mora biti v skladu z vsemi veljavnimi predpisi glede zdravstvene ustreznosti živil ter kakovosti medu in zahtevami naročnika.

– Med je sestavljen v glavnem iz različnih sladkorjev, predvsem fruktoze in glukoze in iz drugih snovi, kot so organske kisline, encimi in trdni delci, ki pridejo v med pri zbiranju. Barva medu je različna, od skoraj brezbarvne do temno rjave. Med je lahko tekoč, viskozen ali delno do popolnoma kristaliziran. Okus in aroma sta različna, vendar odvisna od rastlinskega izvora.

– Med, ki se daje v promet kot med ali je namenjen za uporabo v kateremkoli živilu, namenjenemu za prehrano ljudi, ne sme vsebovati nobenih dodatnih sestavin, vključno z aditivi za živila, niti nobenih drugih dodatkov.

– Med mora biti, kolikor je mogoče, brez organskih ali anorganskih tujih primesi. Med ne sme imeti tujega okusa ali vonja, ne sme začeti fermentirati, njegova stopnja kislosti ne sme biti umetno spremenjena in ne sme biti pregret tako, da so naravni encimi, bodisi uničeni bodisi je znatno zmanjšana njegova aktivnost.

– Parametri kakovosti, ki se nanašajo na vsebnost sladkorja, vode, v vodi netopnih snovi, prostih

kislin, HMF in električne prevodnosti medu, morajo biti skladni s Pravilnikom o medu.

Posamezno živilo mora v celoti ustrezati opisu iz obrazca ≫Predračun≪, kar ponudnik dokazuje s priloženo specifikacijo, tehnološkim listom oziroma lastno izjavo z navedbo specifikacije.

Specifične zahteve:

– Vsebnost HMF mora biti manjša od 15 mg/kg.

HMF (hidroskimetilfurfural) je kazalnik svežosti in pregretja medu. Nastane v medu iz fruktoze. V svežem medu je le v sledovih, narašča pa s časom skladiščenja in temperaturo.

– Vsebnost vode mora biti manjša od 18,6%.

Vsebnost vode je odvisna od intenzivnosti paše, dozorelosti medu, vremena v času točenja, vlage in temperature v panju. Vsebnost vode zelo vpliva na senzorično kakovost medu. Več ko med vsebuje vode, slabša je njegova kakovost.

Ponudnik specifično zahtevo izpolni, če ob ponudbi priloži dokazilo, da med izpolnjuje zahteve iz specifičnih zahtev ali dokazilo o opravljeni analizi, ki ni starejše od dveh mesecev in iz katerega

izhaja, da med izpolnjuje specifične zahteve.
EKOLOŠKA ŽIVILA

Naročnik bo kot ekološko živilo priznal le živilo, za katerega bo ponudnik priložil kopijo ustreznega veljavnega certifikata. Kmetijski pridelek oziroma živilo mora biti pridelan oz. predelan v skladu s Pravilnikom o ekološki pridelavi in predelavi kmetijskih proizvodov oziroma živil , Uredbo 834/2007 ES in Uredbo 889/2008/ES.
Naročnik bo priznal tiste certifikate, ki jih na področju RS izdaja ena izmed pooblaščenih organizacij za nadzor in certifikacijo ekološke oz. integrirane pridelave oz. predelave (Inštitut Kon-cert, IKC-Inštitut za kontrolo in certifikacijo Univerze v Mariboru, Bureau Veritas ). Naročnik bo priznal tudi tiste certifikate, ki jih v drugih državah izdajajo pooblaščene organizacije za nadzor in certifikacijo ekološke pridelave in predelave.
Izdelki morajo biti označeni z enim od oznak za ekološko pridelavo oziroma predelavo živil. Naročnik za eko živilo priznava tudi živila blagovne znamke Biodar in Demeter ipd..
Vsako dostavo ekoloških živil bo moral spremljati veljavni certifikat (razen, če so živila predpakirana).
Dobavitelj mora v svoji ponudbi predložiti kopijo certifikata o kontrolirani ekološki pridelavi za vsako posamezno ekološko živilo ali kmetijski pridelek oziroma za skupino ali podskupino in tudi morebitno dokumentacijo o pridobitvi dodatne blagovne znamke.
a) V primeru, da je dobavitelj istočasno tudi proizvajalec ekoloških živil, je pogoj:
– certifikat za ekološka živila, ki glasi na proizvajalca,
b) V primeru, da je dobavitelj distributer oziroma trgovec pa sta pogoja:
– certifikat za ekološka živila, ki glasi na proizvajalca in
– certifikat za distribucijo ekoloških živil, ki glasi na dobavitelja.
Izjavljamo, da smo se seznanili z zahtevami naročnika glede živil v tej prilogi I kot tudi v preostali razpisni dokumentaciji.

Kraj in datum:_________________________                        PONUDNIK:
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